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CV  Anita Vietri 
 
 
 

PERSÖNLICHE ANGABEN 
 
T itel/Ausbi ldungen:  ▪  MSc. Food and Beverage Innovat ion UAS Zur ich  

▪  Dip l.  Ing.  FH Lebensmitte ltechnologie  
▪  Chemielaborant in  
▪  SVEB 1 Kursle iter  
 
▪  Kald i-Award 2020 -  Lebenswerk  
 
▪  Coffeologe   
▪  Q-Arab ica Grader  (2016)  
▪  Q-Robusta Grader  (2017)  
▪  Chef-D iplom-Kaffeesommel ière  
▪  Bar ista SCAE Level 1  & 2  
▪  Maestro Bar ista  
▪  Gold Cup Brew Master SCAE  
▪  Röstmeister  
 
▪  Schweizer Sp ir ituosen-Sommel ière  
▪  WSET Award in Sp ir it s Level 2  
▪  Whisky-Fachfrau  
▪  Schweizer Bier -Sommel ière  
 
▪  Schweizer Wasser-Sommelière  
 
▪  Sake-Sommel ière  
▪  Tee-Sommel ière  
 
▪  Sensorikl izenz O l ivenöl  
▪  Sensorikl izenz Wein  
 
▪  Cert if icate GIP Onl ine Course Level 1 & Level 2 & Level3  

▪   

 
 

  
Fi rma:  Coffee Culture GmbH  

Bärenmattenst rasse 8  
CH-4434 Hölstein  

 
Nate l:  
 

 
+ 41 79 544 36 09  

Telefon Geschäft:  
 

+ 41 61 811 70 70  

E-Mai l:  info@coffeeculture.ch  
  

 
Geboren:  12.07.1978  
  
  

 
 

Sprachen:  Ital ienisch  1.  Muttersprache  
Deutsch  2.  Muttersprache  
Engl i sch  B2 
Französ isch  B2 
Spanisch  A1  
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BERUFLICHE ERFAHRUNGEN 
 
 
09.2013 -  …  Coffee Culture GmbH 
 Funktion:   Gründerin & Geschäftsführerin   

Schwerpunkte:  Museumsdirekt ion & Kurator in:   
-  Weiterentwick lung der Sammlung  
-  Katalog i sierung der Sammlung  
-  Histor ische Objektforschung  
-  Minimal invasive Objektrestaurierung   
-  Organisat ion von Events  / Führungen  
-  Social  Media Manager & Creator  
-  …  

 
  Kaffeerösterei:   

-  Rohkaffeeeinkauf  
-  Qualitätse ingangskontrol len  
-  Entwick lung der Röstmischungen und Röstprof i le  
-  Sensorische Qualitätskontrol len  
-  …  

 
  Workshop & Schulungen:   

-  Rohkaffeeworkshop  
-  Röstworkshop  
-  Degustat ionsworkshop  
-  Sensorische Schulungen  
-  Zubere itungsworkshop  
-  Espressoworkshop  
-  …  

 
 
 
2018 -  2021 Ballenbergkurszentrum 
 Funktion:   Kursle itung Kaffee  

 
 
09.2010 -  02.2012 Zürcher Hochschu le für  Angewandte Wissenschaften  (ZHAW)  
 Funktion :  Wissenschaft l iche Ass istent in  
 Schwerpunkt:   Sensorikl izenz Kaf fee  

 
 
09.2008 -  08.2010 Zürcher Hochschule für  Angewandte Wissenschaften  (ZHAW)  
 Funktion :  Wissenschaft l iche Ass istent in Aromalabor  
 Schwerpunkt:   Aufbau Sensor ikl izenz Kaffee  
  Aromaanalysen  

 
1999 -  01.2022 Fematic AG  
 Funktion:   Inhaberin und Geschäftsführer in  
 Schwerpunkt:   Bestel labwick lung / Produktionsp lanung / AVOR  
  QM-Aufbau und Implementierung / Audits  
  Mitarbe iterschulungen / CNC-Produkt ion /  
  Qualitätssicherung / BUHA …  
 
1998 -  1999 Novart is AG 
 Funktion:   Chemielaborant in  
 Schwerpunkt:  Wirkstoff stabi l itätsprüfungen mittels HPLC -Analysen  
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AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE 2022 
 

Aug 2022 Schweizer Wasser-Sommeliere   
(Gast rosuisse)  

 
AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE 2021 
 

Jul i  2021  OLC 2021 LEVEL 3 ADVANCED  
Grasse Inst i tute of  Perfumery Online course  

Februar 2021 Perfumery Raw Materia ls & Fragrance Creation Level 1 & Level 2  
Grasse Inst itute of  Perfumery Online course  

 

AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE - 2018  - 2019 
 

Jul i  2019  MasterClass F il terCoffee -  Fil terkaffee Workshop   
Coffee Consulate Mannheim 

Jul i  2019  MasterClass WaterScience -  Wasserkunde Workshop   
Coffee Consulate Mannheim 

Jul i  2019  ProLeading Trainerausbildung SVEB 1 Kurs le iter   
QueensRanchAcademy AG in Stein  

Mai 2019  Röster Ausbi ldung   
Coffee Consulate Mannheim 

März 2019  Espresso Sensor ik   
Coffee Consulate Mannheim 

Februar 2019  Defect Cuptast ing   
Coffee Consulate Mannheim 

Februar 2019  "Tea -  Sommelier"  Ausbildung  
Berl in Tea Academy  

Oktober 2018  "Bedarfsorientierte Ernährung "   
(Bal lenbergkurszentrum)  

März 2018 "Plakatschr ift  –  Brushpen –  Letter ing"   
(Bal lenbergkurszentrum)  

 
AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE - 2017 
 

Jul i  2017  "Alphornbau"  (Bal lenbergkurszentrum)  

Juni 2017 Q-Robusta Combo Training and Exam Course   
NKG Qual ity Serv ice -  Zug 

http://www.ballenbergkurse.ch/kurse/plakatschrift-brushpen-lettering-4/
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Mai 2017  Weiterbi ldung  Sake-Sommelière  
Sake Sommel ier Associat ion (SSA)  in Milano  

 

AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE - 2016 
 

Dezember 2016  Abschluss "Schweizer B ier-Sommelière“   
Gastrosuisse  

November 2016 Weiterbi ldung –  Werde zum Meister deines Lebens   
QueensRanchAcademy AG 

September 2016  CQI Naturals Coffee Seminar   
NKG Qual ity Serv ice -  Zug 

September 2016  Robusta cupping accord ing to UCDA -CQI Protocol   
NKG Qual ity Serv ice -  Zug 

August  2016 "Duftwerkstatt"   
(Bal lenbergkurszentrum)  

Jul i  2016  "Drechseln Einführung"   
(Bal lenbergkurszentrum)  

Jul i  2016  Q Arabica Combo Training and Exam Course   
NKG Qual ity Serv ice -  Zug 

Mai 2016  "Das Pferd als Sp iegel Ihrer Persönli chkeit"   
QueensRanchAcademy AG 

 

 

AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE - 2015 
 

August 2015  Nachhalt igkeits -  und CSR-Konzepte von Unternehmen Workshop   
Coffee Consulate Mannheim 

Jul i  2015  Alle lopathische Effekte bei Coffeapflanzen und Zwischenpf lanzungen  
Coffee Consulate Mannheim 

Jul i  2015  Guatemala -  Sonderworkshop & Cuptast ing   
Coffee Consulate Mannheim  

Juni 2015  Whisky-Fachfrau   
( Internat ional Whisky Academy)  

Mai 2015  Parfum -  eine Duftwerkstatt   
(Bal lenbergkurszentrum)  

März 2015  Holzschnitzen Bauernhoft iere   
(Bal lenbergkurszentrum)  

 

 

http://www.coffeeconsulate.de/index.php/de-DE/neuheiten/451-spezial-workshop-nachhaltigkeits-und-csr-konzepte-von-unternehmen
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AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE - 2014 
 

Nov/Dez 2014  Schweizer Sp ir ituosen-Sommelier   
(Gast rosuisse)  

 WSET Award in Sp ir its Level 2  
(Gast rosuisse)  

Apr i l  2014  Sensorisches Weinfehlerseminar   
(ZHAW)  

März 2014  Kosmet ik-Sensor ik:  E inführungskurs mit  Zusatzmodul Duft -Sensor ik 
ZHAW 

 

AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE - 2013 
 

September 2013 Kaffees aus Indien-Workshop  
Coffee Consulate Mannheim 

 Kaffees aus Guatemala -Workshop  
Coffee Consulate Mannheim 

August 2013  Kaffee-Aromen-Workshop  
Coffee Consulate Mannheim 

2012 -  2013  CAS -  The  Sc ience and Art of  Coffee -  ZHAW  

09.2010 -  02.2013 MSc. Food and Beverage Innovat ion UA S Zur ich 

 

AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE – 2010  BIS 2012 
 

März 2012  Provenienzes Workshop " Indien -  Kaffeeanbauregionen"  
Provenienzen Workshop " Indien seltene Spezial i tätenkaffees"   
Coffee Consulate Mannheim  

August 2010  Provenienzen-Workshop "Latein Amerika"   
Coffee Consulate Mannheim  

August 2010   Provenienzen-Workshop "Nicaragua"   
Coffee Consulate Mannheim  

Mai 2010  "Sommelier del Caffè"  ( "Kaffee-Sommel ier")  
Università  de l Caffè d i Trieste- I l ly  

Mai 2010  "Caffè e Sa lute"  ( "Kaf fee und Gesundheit ")   
Università de l Caffè d i Trieste - I l ly  

Mai 2010  "Espresso al la perfez ione "  
Università de l Caffè d i Trieste - I l ly  

Apr i l  2010  "Gold Cup Brew Master SCAE"   
Rast  Kaffee AG Eb ikon  

März 2010  Rösterkurs SCAE   
Rast  Kaffee AG Eb ikon  
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AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE - 2009 
 

Oktober 2009  Kaffee-Provenienzen-Workshop   
Coffee Consulate Mannheim 

September 2009  Kaffee-Röstwörkshop   
Coffee Consulate Mannheim  

Juni 2009  Ausbi ldung zum "Coffeologe"   
bei Coffee Consulate Mannheim 
SCAE Bar ista  Cert if ication Level 1  
SCAE Bar ista Cert if ication Level 2  

Mai 2009  Ausbi ldung "Maestro-Barista"   
Università de l Caffè d i Trie ste- I l ly  

Apr il  2009  Sensorikl izenz Wein  (ZHAW)  

Apr i l  2009  Kaffee-Röst-Workshop   
Fi rma Probat Werke von Gimborn Maschinenfabr ik Gm bH in Emmerich / D 

Februar 2009  Cup Tast ing Kurs SCAE   
Rast  Kaffee AG Eb ikon  

Februar 2009  Barista Grundkurs Level 1  SCAE  
Rast  Kaffee AG Eb ikon  

AUSBILDUNG /  WEITERBILDUNGEN /  KURSE -BIS 2008 
 

November 2008   Ausbi ldung zum "CHEF-DIPLOM-KAFFEESOMMELIERE"   
im Österre ich ische Inst i tut  für  Kaf fee-Experten-Ausbi ldung in Wien  

August  2008  Ausbi ldung zum "DIPLOM-KAFFEESOMMELIERE"   
im Österre ich ische Inst i tut  für Kaf fee -Experten-Ausbi ldung in Wien  

Juni 2008  Sensorikl izenz Ol ivenöl  (ZHAW)  

Mai 2008  Ausbi ldung zum „KAFFEE -EXPERTE"  
im Österre ich ische Inst i tut  für Kaf fee-  Experten-Ausbi ldung in Wien  

2004 -  2008 Stud ium Lebensmitteltechnolog ie  (D ip l.  Ing.  FH),  ZHAW  

2000 -  2003 Chemiestudium  an der FHBB, 1es b is 4es Semester  

1999 –  2000 Technische Berufsmaturität  (TBM),  in Liestal  

1996 -  1998 Chemielaborantenlehre  bei Novart i s  

1994 -  1996 Laboristenlehre  be i SANDOZ   

1993 -  1994 Berufswahlklasse  (BWK)  in Frenkendorf  / BL  

1990 -  1993 Realschule  in Fül l insdorf  / BL  

1985 -  1990 Primarschule  in Fül l insdorf  / BL  

1983 -  1985 Primarschule  in I tal ien  
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PUBLIKATIONEN /  ARTIKEL 
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