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Anita Vietri
Natel. +41 79 544 36 09

MSc. Food and Beverage Innovation UAS Zurich
Dipl. Ing. FH Lebensmitteltechnologie
Chemielaborantin

SVEB 1 Kursleiter

Kaldi-Award 2020 - Lebenswerk

Coffeologe

Q-Arabica Grader (2016)
Q-Robusta Grader (2017)
Chef-Diplom-Kaffeesommeliére
Barista SCAE Level 1 & 2
Maestro Barista

Gold Cup Brew Master SCAE
Rostmeister

Schweizer Spirituosen-Sommeliére
WSET Award in Spirits Level 2
Whisky-Fachfrau

Schweizer Bier-Sommeliére

Schweizer Wasser-Sommeliere

Sake-Sommeliere
Tee-Sommeliéere

Sensoriklizenz Olivenol
Sensoriklizenz Wein

Certificate GIP Online Course Level 1 & Level 2 & Level3
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Anita Vietri
Natel. +41 79 544 36 09

Coffee Culture GmbH

Funktion:

Schwerpunkte:

Griinderin & Geschaftsfiihrerin
Museumsdirektion & Kuratorin:

- Weiterentwicklung der Sammlung
- Katalogisierung der Sammlung
- Historische Objektforschung
- Minimalinvasive Objektrestaurierung
- Organisation von Events / Fihrungen
- Social Media Manager & Creator

Kaffeerosterei:

- Rohkaffeeeinkauf

- Qualitatseingangskontrollen

- Entwicklung der Rostmischungen und Rostprofile
- Sensorische Qualitatskontrollen

Workshop & Schulungen:
- Rohkaffeeworkshop

- Rostworkshop

- Degustationsworkshop

- Sensorische Schulungen
- Zubereitungsworkshop

- Espressoworkshop

Ballenbergkurszentrum

Funktion:

Kursleitung Kaffee

Ziircher Hochschule fiir Angewandte Wissenschaften (ZHAW)

Funktion:

Schwerpunkt:

Wissenschaftliche Assistentin
Sensoriklizenz Kaffee

Ziircher Hochschule fiir Angewandte Wissenschaften (ZHAW)

Funktion:

Schwerpunkt:

Fematic AG
Funktion:

Schwerpunkt:

Novartis AG
Funktion:

Schwerpunkt:

Wissenschaftliche Assistentin Aromalabor
Aufbau Sensoriklizenz Kaffee
Aromaanalysen

Inhaberin und Geschéftsfiihrerin
Bestellabwicklung / Produktionsplanung / AVOR
QM-Aufbau und Implementierung / Audits
Mitarbeiterschulungen / CNC-Produktion /
Qualitatssicherung / BUHA ..

Chemielaborantin
Wirkstoffstabilitatsprifungen mittels HPLC-Analysen
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AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE 2022

Aug 2022 Schweizer Wasser-Sommeliere
(Gastrosuisse)

AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE 2021

Juli 2021 OLC 2021 LEVEL 3 ADVANCED
Grasse Institute of Perfumery Online course

Februar 2021 Perfumery Raw Materials & Fragrance Creation Level 1 & Level 2
Grasse Institute of Perfumery Online course

AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE - 2018 - 2019

Juli 2019 MasterClass FilterCoffee - Filterkaffee Workshop
Coffee Consulate Mannheim

Juli 2019 MasterClass WaterScience - Wasserkunde Workshop
Coffee Consulate Mannheim

Juli 2019 ProLeading Trainerausbildung SVEB 1 Kursleiter
QueensRanchAcademy AG in Stein

Mai 2019 Roster Ausbildung
Coffee Consulate Mannheim

Marz 2019 Espresso Sensorik
Coffee Consulate Mannheim

Februar 2019 Defect Cuptasting
Coffee Consulate Mannheim

Februar 2019 "Tea - Sommelier” Ausbildung
Berlin Tea Academy

Oktober 2018 "Bedarfsorientierte Erndhrung”
(Ballenbergkurszentrum)

Marz 2018 "Plakatschrift - Brushpen - Lettering”
(Ballenbergkurszentrum)

AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE - 2017

Juli 2017 "Alphornbau” (Ballenbergkurszentrum)

Juni 2017 Q-Robusta Combo Training and Exam Course
NKG Quality Service - Zug

Anita Vietri Coffee Culture GmbH Tel. +41 61 811 70 70
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Mai 2017

Weiterbildung Sake-Sommeliére
Sake Sommelier Association (SSA) in Milano

AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE - 2016

Dezember 2016

November 2016

September 2016

September 2016

August 2016

Juli 2016

Juli 2016

Mai 2016

Abschluss "Schweizer Bier-Sommeliére“
Gastrosuisse

Weiterbildung - Werde zum Meister deines Lebens
QueensRanchAcademy AG

CQl Naturals Coffee Seminar
NKG Quality Service - Zug

Robusta cupping according to UCDA-CQI Protocol
NKG Quality Service - Zug

"Duftwerkstatt”
(Ballenbergkurszentrum)

"Drechseln Einfiihrung”
(Ballenbergkurszentrum)

Q Arabica Combo Training and Exam Course
NKG Quality Service - Zug

"Das Pferd als Spiegel Ihrer Personlichkeit"”
QueensRanchAcademy AG

AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE - 2015

August 2015

Juli 2015

Juli 2015

Juni 2015

Mai 2015

Marz 2015

Anita Vietri
Natel. +41 79 544 36 09

Nachhaltigkeits- und CSR-Konzepte von Unternehmen Workshop

Coffee Consulate Mannheim

Allelopathische Effekte bei Coffeapflanzen und Zwischenpflanzungen

Coffee Consulate Mannheim

Guatemala - Sonderworkshop & Cuptasting
Coffee Consulate Mannheim

Whisky-Fachfrau
(International Whisky Academy)

Parfum - eine Duftwerkstatt
(Ballenbergkurszentrum)

Holzschnitzen Bauernhoftiere
(Ballenbergkurszentrum)

Coffee Culture GmbH
CH-4434 Holstein

Tel. +41 61 811 70 70
E-Mail: info@coffeeculture.ch
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AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE - 2014

Nov/Dez 2014

April 2014

Marz 2014

Schweizer Spirituosen-Sommelier
(Gastrosuisse)

WSET Award in Spirits Level 2
(Gastrosuisse)

Sensorisches Weinfehlerseminar
(ZHAW)

Kosmetik-Sensorik: Einfiihrungskurs mit Zusatzmodul Duft-Sensorik

ZHAW

AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE - 2013

September 2013

August 2013

2012 - 2013

09.2010 - 02.2013

Kaffees aus Indien-Workshop
Coffee Consulate Mannheim

Kaffees aus Guatemala-Workshop
Coffee Consulate Mannheim

Kaffee-Aromen-Workshop
Coffee Consulate Mannheim

CAS - The Science and Art of Coffee - ZHAW

MSc. Food and Beverage Innovation UAS Zurich

AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE - 2010 BIS 2012

Marz 2012

August 2010

August 2010

Mai 2010

Mai 2010

Mai 2010

April 2010

Marz 2010

Anita Vietri
Natel. +41 79 544 36 09

Provenienzes Workshop "Indien - Kaffeeanbauregionen”
Provenienzen Workshop "Indien seltene Spezialitatenkaffees”
Coffee Consulate Mannheim

Provenienzen-Workshop "Latein Amerika”
Coffee Consulate Mannheim

Provenienzen-Workshop "Nicaragua”
Coffee Consulate Mannheim

"Sommelier del Caffée" ("Kaffee-Sommelier")
Universita del Caffe di Trieste-Illy

"Caffé e Salute" ("Kaffee und Gesundheit")
Universita del Caffe di Trieste-Illy

"Espresso alla perfezione”
Universita del Caffé di Trieste-Illy

"Gold Cup Brew Master SCAE"
Rast Kaffee AG Ebikon

Rosterkurs SCAE
Rast Kaffee AG Ebikon
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AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE - 2009

Oktober 2009 Kaffee-Provenienzen-Workshop
Coffee Consulate Mannheim

September 2009 Kaffee-Rostworkshop
Coffee Consulate Mannheim

Juni 2009 Ausbildung zum "Coffeologe”
bei Coffee Consulate Mannheim
SCAE Barista Certification Level 1
SCAE Barista Certification Level 2

Mai 2009 Ausbildung "Maestro-Barista”
Universita del Caffé di Trieste-Illy

April 2009 Sensoriklizenz Wein (ZHAW)

April 2009 Kaffee-Rost-Workshop
Firma Probat Werke von Gimborn Maschinenfabrik GmbH in Emmerich / D

Februar 2009 Cup Tasting Kurs SCAE
Rast Kaffee AG Ebikon

Februar 2009 Barista Grundkurs Level 1 SCAE
Rast Kaffee AG Ebikon

AUSBILDUNG / WEITERBILDUNGEN / KURSE -BIS 2008

November 2008 Ausbildung zum "CHEF-DIPLOM-KAFFEESOMMELIERE"
im Osterreichische Institut fir Kaffee-Experten-Ausbildung in Wien
August 2008 Ausbildung zum "DIPLOM-KAFFEESOMMELIERE"
im Osterreichische Institut fir Kaffee-Experten-Ausbildung in Wien
Juni 2008 Sensoriklizenz Olivendl (ZHAW)
Mai 2008 Ausbildung zum , KAFFEE-EXPERTE"
im Osterreichische Institut fir Kaffee- Experten-Ausbildung in Wien
2004 - 2008 Studium Lebensmitteltechnologie (Dipl. Ing. FH), ZHAW
2000 - 2003 Chemiestudium an der FHBB, 1es bis 4es Semester
1999 - 2000 Technische Berufsmaturitat (TBM), in Liestal
1996 - 1998 Chemielaborantenlehre bei Novartis
1994 - 1996 Laboristenlehre bei SANDOZ
1993 - 1994 Berufswahlklasse (BWK) in Frenkendorf / BL
1990 - 1993 Realschule in Fillinsdorf / BL
1985 - 1990 Primarschule in Fullinsdorf / BL
1983 - 1985 Primarschule in Italien
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